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Hostmiddag med Periquita!

Hosten ar har och nu satter suget in efter mer varmande mat med mycket
smak. Plotsligt star svamp, lamm, vilt och krdamiga ratter pa bordet igen och
vi ar extra sugna pa att bjuda in vannerna att dela bade vardag och fest. Vi
tipsar om viner fran Portugal som passar perfekt till hostmiddagen. Smaklig
spis!

Kramig kantarelltoast + Periquita Original

Hittat svamp i skogen? En kramig kantarelltoast ar en riktig hostklassiker och
till den matchar vi Periquita Original. Ett rott vin med smak av korsbar,
bjornbar, muskot och orter. Som inte branner hal i planboken, men samtidigt



lamnar smaklokarna fullt tillfredsstallda. Med det har matvanliga
vardagsvinet kan du mota de kramiga svampratterna pa ett enkelt och
fortraffligt satt oavsett om du ater kott eller ar vegetarian.

Nr 2574, Periguita Original 2015, 75 cl, 69 kr

Klassiska kottratter + Periquita Reserva

En god kottbit med rodvinssas och potatisgratang? Lammkotletter med
vitlokssmor? Eller en mustig pasta Bolognese? Klassiska och alskade
kottratter under den kalla delen av aret och som passar Periquita Reserva
perfekt. Ett torrt, rott och sammetslent vin fran Portugal med generdsa
smaker av morka korsbar, plommon, kakao och vanilj. Finns bade pa flaska
och pa smidig box.

Nr 2560, Periquita Reserva 2015, 75 cl, 95 kr eller pd box, 249 kr

Kndckig appelkaka + Alambre Moscatel de Setubal

En harligappelkaka avrundar var hostmiddag pa ett smakfullt men enkelt satt.
Aven om vart dessertvin inte heter Periquita, s& kommer det frdn samma
producent - José Maria da Fonseca. | Portugal gors fantastiska dessertviner pa
druvan Moscatel och hit hor sota och fylliga Alambre Moscatel de Setubal. Ett
vin som gillar desserter med mycket smak och garna tillsammans med notter
och knackiga toner.

Nr 8117, Alambre Moscatel de Setubal, 37.5 cl, 69 kr

Men jag dricker inte alkohol!

Okej, da kan vi ocksa erbjuda Periquita Alcohol Free Rosé! En storsaljare pa
Systembolaget som med sin laskande syra och parlande smak av jordgubbar,
vattenmelon, smultron och mandarin passar utmarkt att dricka rakt igenom
till den goda maten. Eller att blanda med ett neutralt mineralvatten och
pressad lime for en alkoholfri fordrink. Skal!

Nr 1931, Periguita Alcohol Free Rosé, 75 cl, 49 kr



https://www.systembolaget.se/dryck/roda-viner/periquita-257401
https://www.systembolaget.se/dryck/roda-viner/periquita-256001
https://www.systembolaget.se/dryck/aperitif-dessert/alambre-811702
https://www.systembolaget.se/dryck/alkoholfritt/periquita-rose-193101

For fragor och ytterligare information hanvisar vi till:

Product & Business Development Manager

Kajsa Ekman pa tel: 08-545 81 969
e-post: kajsa@thewineagency.se

Product Manager

Isabella Ankarberg pa tel: 073-033 11 06
e-post: isabella@thewineagency.se

Marknadsforing/press

Charlotta Lindow pa tel: 08-545 28 944
e-post: charlotta@thewineagency.se

Vd/press

Ann Burgaz pa tel: 08-545 81 658
e-post: ann@thewineagency.se

Besok oss pa www.thewineagency.se

The Wineagency har samlat ndgra av vdrldens bdsta och mest innovativa
vinproducenter under ett och samma tak. Passionerade pionjdrer och trendsattare
som har excellens som gemensam mdlsdttning. Varje vin i vdrt sortiment skall
erbjuda en smakupplevelse oberoende av prislapp och ursprung. Darfor lagger vi
ner mycket tid och engagemang pa att vilja vilka vinhus vi vill representera.
Resultatet av vdr héga ambition hittar du i varje flaska och i varje box.
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