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NYPLOCKAT TILL MIDSOMMAR!
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Nyplockat till midsommar!

Sill till forratt och jordgubbar till efterratt, sa vill de flesta av oss ha det till
midsommar. Lat sedan grillen fixa varmratten sa kommer alla att bli n6jda!
Ska det vara sju eller nio sorters blommor i midsommarbuketten? Dar gar
meningarna isar. Vi har plockat sju underbara viner som ger dina grillratter
det ratta lyftet!

Mork och mustig

SAAM Cape Blend 2009, 75 cl, 69:- Nr 94175

Sommarens basta allroundvin for den som grillar kott! Harlig blandning av
fyra druvor ger ett mustigt vin med fin fruktighet, morka bar, kaffe och
rostade fat.



http://tr.anp.se/track?t=c&mid=747888&uid=139105334&&&http://www.vingruppen.se/Wineagency/Sydafrika/saam-mountain-vineyards/94175/750-ml/saam-cape-blend.aspx

Prova till: Farsbiffar av lamm eller n6t med grillad paprika och squash.

Stor och smakrik

Big Easy 2007, 75 cl, 159:- Nr 72891

Skapad av sydafrikanske golfbjassen och vinfantasten Ernie Els, och dopt
efter hans kraftfulla sving. Stor och maktig blandning av Cabernet Sauvignon
och Shiraz. Morkt, komplext, fruktigt med inslag av choklad, kryddor och fat.
Grillvin i varldsklass!

Prova till: Entrec6te med ortsmor.

Mulligt och maktigt

Bodega Lurton Malbec Reserva 2007, 75 cl, 86:- Nr 6051

Argentinarna ar varldsmastare i grillning och vet forstas hur ett perfekt
grillvin ska smaka. Druvan ar sjalvklart Malbec, den basta van en grillad biff
kan fa! Har ar det extra allt i doft och smak: morka bar, plommon, mocka,
tobak.

Prova till: Biff med foliepaket fyllda med rodlok, farskpotatis och dillsmor.

Generost och fruktigt

Jester Junior by Mitolo Cabernet Sauvignon 2008, 75 cl, 115:- Nr 6364
Underbart vin fran berémda firman Mitolo och skapat av australiensiske
kultvinmakaren Ben Glaetzer. Cabernet i absolut toppklass med fina toner av
svarta vinbar, plommon och lakrits.

Prova till: Grillspett pa not eller lamm med grillade farska majskolvar.

Elegant superfynd

Mediterra 2008, 75 cl, 149:- Nr 2317

Fran Bolgheri i Toscana kommer en mycket elegant italienare som fatt
superfyndstampel. Urlacker blandning av Syrah, Cabernet Sauvignon och
Merlot med stor och komplex doft av morka korsbar, choklad och fat.
Prova till: Oxfilé med ugnsbakade hela vitlokar, farskpotatis och bearnaise.

Friskt och fruktigt

Bodega Lurton Pinot Gris 2009, 75 cl, 75:- Nr 6193

Sommarens mest anvandbara vita! Friskt, fruktigt och aromatiskt med harliga
inslag av lime och passionsfrukt. Extra gott till lite heta ratter.

Prova till: Lime- och chilimarinerade rakor.

Frascht och lackert
Villa Cavarena Soave Classico 2008, 75 cl, 99:- Nr 6299



http://tr.anp.se/track?t=c&mid=747888&uid=139105334&&&http://www.vingruppen.se/Wineagency/Sydafrika/ernie-els-wines/72891/750-ml/big-easy.aspx
http://tr.anp.se/track?t=c&mid=747888&uid=139105334&&&http://www.vingruppen.se/Wineagency/Argentina/francois-lurton--argentina/6051/750-ml/bodega-lurton-malbec-reserva.aspx
http://tr.anp.se/track?t=c&mid=747888&uid=139105334&&&http://www.vingruppen.se/Wineagency/Australien/mitolo-wines/6364/750-ml/jester-junior-by-mitolo-cabernet-sauvignon.aspx
http://tr.anp.se/track?t=c&mid=747888&uid=139105334&&&http://www.vingruppen.se/Wineagency/Italien/poggio-al-tesoro/2317/750-ml/mediterra.aspx
http://tr.anp.se/track?t=c&mid=747888&uid=139105334&&&http://www.vingruppen.se/Wineagency/Argentina/francois-lurton--argentina/6193/750-ml/bodega-lurton-pinot-gris.aspx
http://tr.anp.se/track?t=c&mid=747888&uid=139105334&&&http://www.vingruppen.se/Wineagency/Italien/allegrini/6299/750-ml/villa-cavarena-soave-classico.aspx

Underbar Soave skapad av topproducenten Allegrini. Lika lackert som en
italiensk sportbil! Elegant och komplext med fruktiga toner av citrus,
blodgrape och paron.

Prova till: Grillad laxfilé med ljummen sallad pa farskpotatis, varlok, radisor,
sockerartor, dill och farsk dragon med citron- och olivoljedressing.

For fragor och ytterligare information hanvisar vi till:

Product & Business Development Manager

Kajsa Ekman pa tel: 08-545 81 969
e-post: kajsa@thewineagency.se

Product Manager

Isabella Ankarberg pa tel: 073-033 11 06
e-post: isabella@thewineagency.se

Marknadsforing/press

Charlotta Lindow pa tel: 08-545 28 944
e-post: charlotta@thewineagency.se

Vd/press

Ann Burgaz pa tel: 08-545 81 658
e-post: ann@thewineagency.se

Besok oss pa www.thewineagency.se

The Wineagency har samlat ndgra av vdrldens bdsta och mest innovativa
vinproducenter under ett och samma tak. Passionerade pionjdrer och trendsattare
som har excellens som gemensam mdlsdttning. Varje vin i vdrt sortiment skall
erbjuda en smakupplevelse oberoende av prislapp och ursprung. Darfor lagger vi
ner mycket tid och engagemang pa att vilja vilka vinhus vi vill representera.
Resultatet av vdr héga ambition hittar du i varje flaska och i varje box.
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