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Rosévin pa vintern - javisst!

Sjalvklart kan du dricka rosévin pa vintern! Detta rosa vin som har det vita
vinets hoga syra och det roda vinets fruktkaraktar. Rosé passar utmarkt till
delikata ostar, mat med smak av saffran och trendiga fisktacos. Eller varfor
inte som bas i en vinterdrink? Starta rosésasongen redan nu med vara smarta
tips!

Ginger Winter Rosé Cocktail

Vi har skapat en god och enkel vintercocktail med rosévin som bas. Har



smakar det friskt och fruktigt, med harliga grona och frascha toner
fran myntan och limen och en varmande sting fran ingefarsdrycken.

e Les Fumées Blanches Rosé 12 cl

e Nagra blad mynta

e En skivad jordgubbe

2 limeklyftor

» Toppas med Goslings Ginger Beer (alkoholfri ingefarsdryck)
e ls

Gor sa har:

Mat upp rosévinet och hall upp pa ett hogt glas. Lagg ner tva limeklyftor,
myntablad och en skivad jordgubbe i glaset. Toppa med nagra isbitar, fyll upp
med ingefarsdryck och smaka av. Skal!

Nr 22138, Les Fumeées Blanches Rosé 2015, 75 cl, 86 kr

Rosévin + mat med saffran

Blev det saffran kvar efter julbaket? Perfekt, da finns det forutsattningar att
gora god vintermat dar den rosévanliga kryddan har huvudrollen. Vad sags
om risotto Milanese, paella eller en fisk- och skaldjurssoppa? Rosévin och
saffran ar nara vanner och har passar det fint med ett rosévin som ar torrt och
friskt, men med lite mer kropp och farg.

Vart tips: Nr 2242 Valle Reale Rosé 2015, 75 cl, 86 kr.

Rosévin + delikata ostar

Syrliga, lattare ostar som getost och fetaost passar ypperligt till rosévin. Pa
vintern gor vi en toast med getost som rorts med creme fraiche, vitlok och
timjan. Eller toppar rostade rotfrukter med smulad fetaost och serverar till
parmaskinka och goda oliver. Har passar ett ljust rosevin med fin struktur
perfekt!

Vart tips: Nr 22138, Les Fumées Blanches Rosé 2015, 75 cl, 86 kr.



https://www.systembolaget.se/dryck/roseviner/Les-Fumees-Blanches-2213801
https://www.systembolaget.se/dryck/roseviner/valle-reale-224201
https://www.systembolaget.se/dryck/roseviner/Les-Fumees-Blanches-2213801

Rosévin + trendiga fisktacos

Till trendig fisktacos i mjuka tortillabrod passar ett fruktigt rosévin. Har
samsas smakerna av friterad vit fisk med tillbehor som avokado, krispig
sallad, majs, koriander och en salsa med mango, jordgubbar och salladslok
for att plocka upp fruktigheten i rosévinet. Bjud hem vannerna pa en
annorlunda tacokvall!

Obs! Undvik picklade gronsaker i dina tacos da vinager krockar med vin!

Vart tips: Nr 22138 Les Fumées Blanches Rosé 2016, 300 cl, 234 kr.

For fragor och ytterligare information hanvisar vi till:

Product & Business Development Manager

Kajsa Ekman pa tel: 08-545 81 969
e-post: kajsa@thewineagency.se

Product Manager

Isabella Ankarberg pa tel: 073-033 11 06
e-post: isabella@thewineagency.se

Marknadsforing/press

Charlotta Lindow pa tel: 08-545 28 944
e-post: charlotta@thewineagency.se

Vd/press

Ann Burgaz pa tel: 08-545 81 658
e-post: ann@thewineagency.se

Besok oss pa www.thewineagency.se
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The Wineagency har samlat ndgra av vdrldens bdsta och mest innovativa
vinproducenter under ett och samma tak. Passionerade pionjdrer och trendsdttare
som har excellens som gemensam malsdttning. Varje vin i vdrt sortiment skall
erbjuda en smakupplevelse oberoende av prislapp och ursprung. Darfor lagger vi
ner mycket tid och engagemang pa att valja vilka vinhus vi vill representera.
Resultatet av vdr hga ambition hittar du i varje flaska och i varje box.



http://www.vingruppen.se/Wineagency/Producenter/
http://www.vingruppen.se/Wineagency/Producenter/
http://www.vingruppen.se/Wineagency/Sortiment2/

